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Une sélection peaufinée 100 % maison par le
Chef Amzalak pour allier qualité, authenticité
et rapidité, répondant ainsi aux attentes des
gourmands pressés mais exigeants.

Pois Chic invite les amateurs de découvertes
culinaires a profiter d’un déjeuner ou chaque
plat raconte une histoire, un mélange subtil de
traditions et de créativité contemporaine.

Pour seulement 13€, découvrez une formule
gourmande qui fait voyager les papilles :

e Un cigare farci d’émincé d’agneau aux 7
épices : une bouchée savoureuse aux
arObmes orientaux.

e Un duo de bureks farcis d’aubergines
confites : des feuilletés croustillants et
fondants a la fois.

Un trio de boulettes de falafels croustillantes : une explosion de saveurs végétales.Une salade
de choux aux épices levantines : fraicheur et caractére en accompagnement.

L’incontournable houmous : un classique revisité avec le savoir-faire de Pois Chic.

Un pain au zaatar et huile d’olive : moelleux et parfumé, un plaisir a chaque bouchée.

Pour sublimer ces plats, Pois Chic propose trois sauces maison :

Zhoug, une sauce relevée a base de piments, coriandre et huile d’olive.

Thaina, une creme de sésame onctueuse.

Tomates réties au ras el-hanout, une explosion de douceur épicée.






